












Allergene Speisen

A GLUTENHALTIGES GETREIDE 1WEIZEN, 2ROGGEN, 3GERSTE, 
4HAFER. 5DINKEL, 6KAMUT ODER HYBRIDSTÄMME DAVON 
UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

B KREBSTIERE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

C EIER UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

D FISCHE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

E ERDNÜSSE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

F SOJABOHNEN UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

G MILCH UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE, EINSCHLIESSLICH LAKTOSE

H SCHALENFRÜCHTE 1MANDELN.2HASELNÜSSE. 3WALNÜSSE. 
4KASCHUNÜSSE, 5PECANÜSSE, 6PARANÜSSE.7PISTAZIEN, 
8MACADAMIA- ODER QUEENSLANDNÜSSE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

I SELLERIE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

J SENF UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

K SESAMSAMEN UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

L SCHWEFELDIOXID UND SULFITE > 10 MG/KG [S02)
M LUPINEN UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

N  WEICHTIERE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

Zusatzstoffe Speisen

1 KOFFEINHALTIG

2 MIT FARBSTOFF

3 GESCHWÄRZT

4 ENTHÄLT EINE PHENYLALANINQUELLE

5 MIT CHININ

6 MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL

7 MIT KONSERVIERUNGSSTOFF

8 MIT (EINER) ZUCKERART(EN) UND SÜSSUNGSMITTEL(N)
10 FRUCHTSAFTGETRÄNK

11 MIT GESCHMACKSVERSTÄRKER

12 MIT MILCHEIWEISS

13 MIT PHOSPHAT

14 GESCHWEFELT

20 ERHÖHTER KOFFEEINGEHALT [32MG/100ML)


