












Allergene Speisen

A	G LUtENHALtIGES GEtREIDE 1WEIzEN, 2ROGGEN, 3GERStE, 
4HAfER. 5DINKEL, 6KAMUt ODER HYBRIDStÄMME DAVON 
UND DARAUS GEWONNENE ERzEUGNISSE

B	K REBStIERE UND DARAUS GEWONNENE ERzEUGNISSE

C	E IER UND DARAUS GEWONNENE ERzEUGNISSE

D	 FISCHE UND DARAUS GEWONNENE ERzEUGNISSE

E	E RDNÜSSE UND DARAUS GEWONNENE ERzEUGNISSE

F	S OjABOHNEN UND DARAUS GEWONNENE ERzEUGNISSE

G	M ILCH UND DARAUS GEWONNENE ERzEUGNISSE, EINSCHLIESSLICH LAKtOSE

H	S CHALENfRÜCHtE 1MANDELN.2HASELNÜSSE. 3WALNÜSSE. 
4KASCHUNÜSSE, 5PECANÜSSE, 6PARANÜSSE.7PIStAzIEN, 
8MACADAMIA- ODER QUEENSLANDNÜSSE UND DARAUS GEWONNENE ERzEUGNISSE

I	S ELLERIE UND DARAUS GEWONNENE ERzEUGNISSE

J	S ENf UND DARAUS GEWONNENE ERzEUGNISSE

K	S ESAMSAMEN UND DARAUS GEWONNENE ERzEUGNISSE

L	S CHWEfELDIOXID UND SULfItE > 10 MG/KG [S02)
M	L UPINEN UND DARAUS GEWONNENE ERzEUGNISSE

N 	W EICHtIERE UND DARAUS GEWONNENE ERzEUGNISSE

Zusatzstoffe Speisen

1	 KOffEINHALtIG

2	 MIt FARBStOff

3	 GESCHWÄRzt

4	 ENtHÄLt EINE PHENYLALANINQUELLE

5	 MIt CHININ

6	 MIt ANtIOXIDAtIONSMIttEL

7	 MIt KONSERVIERUNGSStOff

8	 MIt (EINER) ZUCKERARt(EN) UND SÜSSUNGSMIttEL(N)
10	 FRUCHtSAftGEtRÄNK

11	 MIt GESCHMACKSVERStÄRKER

12	 MIt MILCHEIWEISS

13	 MIt PHOSPHAt

14	 GESCHWEfELt

20	 ERHöHtER KOffEEINGEHALt [32MG/100ML)


